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& belangrijke afspraken

Exclusieve nacht:

Boek nu je ticket voor de
Nacht van de champagne op
donderdag 09/11.

Verplichte vestiaire:
Volledig veilig en
tegen betaling.

Honden thuis:
Honden zijn niet toegelaten
(m.uv. blindengeleidehonden)

Roken niet toegelaten:
Wij voorzien wel een
rokerstent naast de ingang.

Laat je verwennen:

Er zijn lekkere hapjes en
bubbels dus laat eigen drank
en eten thuis. (Controle door
security)

Champagneglas:
Bemachtig dit uniek
collectersitem voor € 6.
Zonder champagneglas

kan er niet gedegusteerd
worden. Exclusieve glazen zijn
gelimiteerd.

Proef champagne vanaf
€ 5 per glas

ACHT va

donderdag

09.11.23

De Branding - Middelkerke
19.30 u. tot 00.00 u.

Ben je klaar voor een
avond vol beleving,
bruisende champagne en
feestvreugde? Bemachtig
dan snel je ticket voor de

Nacht van de champagne.

Toegang enkel op vertoon
van een ticket.

Wat mag je verwachten?

— IS

TICKETS: € 50
Verkrijgbaar bij Infopunt Toerisme
Middelkerke “De Oude Post”
Joseph Casselaan 1, Middelkerke




vrijdag

10.11.23

CHAMPAGNEBEURS

TIME MACHINE
Deze partyband staat garant
voor een onvergetelijke
muzikale tijdreis van de 60's

DJ PAIGE
Beleef elektronische magie
op de dansvloer met dit uniek
talent met zijn ongeévenaarde
passie voor muziek.

zaterdag

11.11.23

CHAMPAGNEBEURS

ALORS ON CHANTE
Dit stijlvolle duo brengt hun interpretaties uit
de repertoire van de betere Franse chansons,
stijlvol bewerkt voor stem en piano.

IGNACE BAERT
Vlaams zanger, pianist, componist en
tekstschrijver. Een vaste waarde op
het Champagneweekend.

THE PICK HARDO BROS
Ze swingen met dance en funk, pop en
feelgood, draaien alles nog eens goed door
de (re)mixer, om jou in beweging te brengen
met hun legendarische danspasjes.

DAVID CARTER
Hij kent geen grenzen in zijn muziek en heeft
een vaste plek in de beste clubs van Belgié.
Hij zorgt tevens voor de sfeer tussen de
partybands door!




zondag

12.11.23

CHAMPAGNEBEURS

HOT LIPS TRIO
Laat je meevoeren naar lang verviogen
tijden en verre oorden tijdens deze
muzikale ontdekkingsreis.

THE COVRETTES
Laat deze dames jou overtuigen
van het beste van twee werelden:
recente en herkenbare hits verpakt
in een vintage-jasje.

DJ PUDDIE

We sluiten af met alleen maar goeie vibes!

Deze DJ houdt ook het feest op gang
tussen de optredens.

“(hampagne
degustaties

Wil jij ook leren klinken met
kennis? Alles wat je altijd wilde
weten, maar nooit hebt durven
vragen. Schrijf je in voor één van
de proeverijen waarbij je alles te
weten komt over de zin en onzin
van champagne.

Zet je zintuigen op scherp en ga
mee op ontdekking met Alain
Bloeykens in een proefsessie van
45 minuten. Sans géne, relaxed en
vol bubbels.

Per degustatie € 15 p.p.

Zaterdag 11 november 2023
11.30 u. - 15.00 u. - 17.30 u.

Zondag 12 november 2023
1u.

m%AL%in (Bloeykens

De Branding - theaterzaal,
Populierenlaan 35, Middelkerke

INSCHRIJVEN:

Infopunt toerisme Middelkerke
059 30 03 68 - toerisme@middelkerke.be
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In Memoriam

Op maandag 22 mei werden
we met verstomming
geslagen toen we het
plotse overlijden vernamen
van Vincent Genet van het
bekende Champagnehuis
Michel Genet.

Samen met zijn broer Antoine en zijn
echtgenote Agnes runde Vincent het

9 ha tellend domein, genoemd naar zijn
vader Michel Genet, in Chouilly, een
Grand Cru-gemeente in de Cote des
Blancs ten zuiden van Epernay. Vincent
was een bekend figuur in Middelkerke en
tekende sinds 1998 elk jaar present op het
champagneweekend.

“Manufacteurs des Grands Crus” prijkte
er op zijn visitekaartje, waarbij de nadruk
ligt op het eerste woord “manu-facture

“of “fait main”. En daar stond Vincent zelf
voor in: manueel de wijngaarden organisch
bewerken, met de hand geplukte druiven
en een eigenzinnige vinificatie. Hij was altijd
persoonlijk betrokken bij de creatie van de
champagnes om op die manier de hoge
kwaliteit jaar na jaar te kunnen garanderen.
En toch bleef hij enorm bescheiden. “C'est
le terroir qui fait le vin”, vertelde hij onlangs
nog na het behalen van een Grote Gouden
Medaille, de hoogste onderscheiding, op
het Concours Mondial van Brussel.

Vincent werd 58 en laat een zoon Martin en
zijn vrouw Agneés na.

CHAMPAGNE

‘Michel Genet”
\) 92

Het huis Genet samenvatten in één zin?
‘Manufacteurs de Grands Crus’, lees: fait
main of handgemaakt.

In de praktijk: verzorgde wijngaarden, een
strenge selectie van de druiven
en een perceelsgewijze,
verzorgde vinificatie.

29

29, Rue des Partelaines
F - 51530 Chouilly
T +33 326 5540 51
champagne.genet.michel@wanadoo.fr
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CHAMPAGNE

- B Hennequin

29

Benoit, Joélle en Pauline staan voor
een familie traditionele viticulteurs,
gén van de oudste van Venteuil,
in het hart van de Marnevallei.
De 3,5 ha chardonnay, pinot noir en
meunier zorgen voor fraai gevulde
champagnes met veel frisheid.

29

Les Almanachs 51, Route d'Arty
F - 51480 Venteuil
T +33326584817
champ.b.hennequin@free.fr

CHAMPAGNE

arcel Vautrairb

29

Befaamd huis in Dizy (Marnevallei) met
120 jaar traditie op de teller. Slechts
3 ha groot maar wel schitterende
wijngaarden gesitueerd in roemrijke
dorpjes en geklasseerd als Premier of
Grand Cru. Ook nog aan te stippen:
de knappe capsules waarbij Christian zich
ontpopt tot een volleerde kunstenaar!

29

207, Route de Reims
F - 51530 Dizy
T +383326552989
christianvautrain@yahoo.fr
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CHAMPAGNE

évoteau-Perrierc

29

Overbekend familiaal domein bij
onze landgenoten, gevestigd in Damery
(Marnevallei) en gedirigeerd door
het sympathieke koppel Delphine en
Christophe. De 30 ha wijngaarden worden
met respect voor de natuur bewerkt en
de champagnes getuigen van
frisheid en elegantie.

29

15, Rue André Maginot
F - 51480 Damery
T +33 326584156
champagneprevoteau-perrier@orange.fr

CHAMPAGNE

- “Robert Allait

2

De familie Robert-Allait maakt al
5 generaties lang het mooie weer
in Villers-sous-Chétillon. De 13 ha
wijngaarden strekken zich uit op de
zuidelijke flanken van de Marnevallei.
Hun specialiteit? De pinot meunier, terug
te vinden in drie verrassende cuvées.

29

6, Rue du Parc
F - 51700 Villers-sous-Chatillon
T +33326583723
champagne.allait@wanadoo.fr

Julien Moussy zorgt voor een nieuwe
dynamiek binnen het ouderlijk domein
gevestigd in Le Mesnil sur Oger,
één van de beroemdiste dorpjes in
de Céte des Blancs. Respect voor
het terroir en een moderne vinificatie
zorgen voor geraffineerde en verfijnde
champagnes.

2

40, Rue du Grand Mont
F - 51190 Le Mesnil sur Oger
T +33326575499
julien.moussy@wanadoo.fr

ourdaire+Gallois

29

Verfijnde en goed strakke bubbels uit
het Massif de Saint-Thierry, het meest
noordelijke puntje van de Champagne.
De 5 ha wijngaarden, waarvan 85% pinot
meunier, worden met respect voor het
milieu en het terroir bewerkt.

29

28, Rue Haute
F - 51220 Pouillon
T +33326 030242
bourdaire-gallois@orange.fr




CHAMPAGNE

zel

2

Derde generatie
champagneproducenten met
10 ha wijngaarden, goed voor een
Jaarlijkse productie van 20.000
flessen, en gesitueerd in de grand cru
gemeente Mailly, samen met Bouzy
de meest prestigieuze gemeente in
het Montagne de Reims. Specialiteit
is hier uiteraard de pinot noir
waarvan de basiswijn in de naburige

codperatie gemaakt wordt.
Het gamma is breed en gevarieerd
met een 5-tal verschillende cuvées.

2

7, Rue Joliot-Curie
F- 51500 Mailly-Champagne
T +3332649 4167
contact@champagne-vanzella.fr

Thierry Bourmault is een kleine
producent met 4,8 ha wijngaarden, een
Jaarlijkse productie van 18.000 flessen.

Specialiteit is hier - kan ook moeilijk
anders in de Céte des Blancs -
de chardonnay (80% van zijn
productie). Daarnaast ook wat pinot
noir (uit Verzay) en pinot meunier.
Champagnes die weten te charmeren
door hun zuiver fruit en
onberispelijke frisheid.

2

5, Rue des Boutons d'Or
F — 51530 Cuis
T+33326597957
champagne thierry.bourmault@wanadoo.fr

CHAMPAGNE

Servengy

2

Mooie exploitatie in Avize of het hart
van de Céte des Blancs. De 7 ha
wijngaarden liggen verspreid over
3 grands crus gemeentes en zijn
goed voor een jaarlijkse productie van
40.000 flessen. Met 10 verschillende
cuveées is het gamma rijkelijk
gestoffeerd en — hoe kan het ook
anders — gedomineerd door de
chardonnay.

2

14, place Léon Bourgeois
F — 51190 Avize
T+33326575275
contact@champagnelebrun.com

CHAMPAGNE

iard Laroque’

29

Jong bedrijf opgestart in 2015 en
gerund door Joachim Viard en
zijn echtgenote Anne Laroque.

De 4,20 ha wijngaarden, waarvan 93%
chardonnay, situeren zich in Vertus,
het hart van de Céte des Blancs. Heel
fraai en apart gamma waarvan elke
naam met een letter begint. En let ook
op de prachtig gestyleerde etiketten,
een ontwerp van echtgenote én
grafische artieste Anne.

2

74, rue des Jancelins
F - 51200 Epernay
+336 62363615
jviard@gmail.com




“(hampagne
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C(De Middelkerkse horecazaken
barsten van culinair talent en geven
dan ook het beste van zichzelf met
hun overheerlijke champagnemenu's
tijdens het Champagneweekend.

Alle deelnemende restaurants,
inclusief hun champagnemenu’s, kan je
terugvinden op de volgende pagina’s.

RESTAURANT

enu

Oostendse creuse natuur en bereid o
groene kool ¢ espuma knolselder

Wilde eend « rode biet « gekonfijte
eendenbout

Tarte tatin van peer « koffiesabayon

€120

per persoon

%2 fles Champagne
"Veuve J. Lanaud"
per persoon inbegrepen

Reservatie verplicht
Enkel tijdens het Champagneweekend




Oostendelaan 24, Middelkerke

059304294

www.ramblasmiddelkerke.be

RESTAURANT

\

‘Menu

Aperitief hapje
Garnalen Cocktail, avocado, mango

Ravioli van Burrata en Secreto
Iberico, sausje van zwarte truffel
en Parmezaan

Filet van Hertenkalf, sausje van
oude port, peer in rode wijn,
puree van knolselder, puree van
wortel, amandelkroketten

Créme Bralée

€ 100

per persoon

2 fles champagne per persoon inbegrepen

Reservatie verplicht
Enkel op 10-11-12 november

RESTAURANT

Paul de Smet de Naeyerstraat 21, Middelkerke
05930161
restaurantlatempete@gmail.com
www.latempete.be

Hapjes van de chef
Fantasie van kreeft en rivierkreeftjes

Duo van langoustines en
kalfszwezerik met een accentje van
kokkels

Tondfilets « champagnesaus
garnituur van Bruno

Gebakje met roosjes van sinaasappel

€ 185

voor 2 personen

1fles Champagne Marc Hébrart Cuvée de
Réserve per 2 personen inbegrepen

Reservatie verplicht
Enkel tijdens het Champagneweekend
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RESTAURANT

QVQ

‘Menu)
he Lord Amuse van hug;e/maakte

garnaalballetjes

ARV,

Ontdekkingstocht
door de smaken van
chefs Elien en Stefaan

Kabeljauw met prosecco, beurre

€ 125

per persoon

YRS
v

KR

2 fles champagne per persoon inbegrepen Hertenkalf "Fine Champagne“ met

Reservatie verplicht winters groenteboeket

Enkel tijdens het Champagneweekend

¢

Dessert van de chef

€95

per persoon

2 fles champagne
per persoon inbegrepen

Reservatie verplicht
Enkel tijdens het Champagneweekend
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BISTRO <}/[en )

L)

Taco met rundvlees en guacamole

Carpaccio van tonijn met courgette
en soya-sesam dressing

Bisque van schaaldieren

Hert met pistachepangrattato en
wintergarnituur

Nougat-ijs met frambozencoulis

Koffie met zoets

€ 80

per persoon

2 fles Champagne B. Hennequin
per persoon inbegrepen

Reservatie verplicht
Enkel tijdens het Champagneweekend

Zeedijk 217, Middelkerke

059 3143 43 - 0495 30 45 81
columbus.middelkerke@belgacom.net
www.columbus-middelkerke.be

RESTAURANT

Paul de Smet de Naeyerstraat 19, Middelkerke
0499 52 3192

info@hotel-honfleur.be
www.hotel-honfleur.be

Menu
enu;
Welkomsthapje

St. Jacobsnootjes-avocado
Duo zalm-warm/koud
Mousse van wild
Risotto champagne scampi
Sorbet Poire William
Filet van hert met garnituur

Krokantje champagne
vanille - framboos

€100
per persoon

Y2 fles champagne per persoon inbegrepen
Extra fles champagne € 45

Reservatie verplicht
Enkel op 10-11-12 november




Menu)
. —
llla H()tel Oesters: Champagne - venkel gel

champagne - yuzu espuma
zeekraal - chardonnay vinaigrette

Sint-Jakobsnoot ¢ bloemkool créme
o bimi ¢ polderlander « yoghurt
hangop

Roodpoot patrijs « patrijs krokant e
wildjus ¢ butternut « seizoensgroenten
o kasteelaardappelen

Chocolade krokant « quenelle
karamel o witte chocolade bol o
peer structuren ¢ hazelnoot crémeux

€ 98

per persoon

2 fles Champagne Prévoteau Perrier
L'Equilibre per persoon

Reservatie verplicht

Aangeboden 03-04-05 november en
09-10-11-12 november

Rundscarpaccio « truffelolie «
parmezaanse kaas

of
Scampi maison

Lamskroontje met gratin en
wintergarnituur

of
Kabeljauw maison

Dessert van de chef

€ 89

per persoon

2 fles champagne per persoon inbegrepen

Reservatie gewenst
Enkel tijdens het Champagneweekend




EETHUIS

attonda “Menu

Hapjesbord

RESTAURANT

Hertenfilet « champignonmix e
pomme duchesse

Stoofpotje van hert / knolselder / - = .
groene kool / spek / veenbessen == : " Koffie of thee

Nagerecht van de Chef ’ e .. €90

per persoon

Y2 fles champagne
per persoon inbegrepen

€ 95 Reservatie verplicht
Enkel tijdens het Champagneweekend
per persoon

. fles Champagne Gobillard per persoon
inbegrepen

Reservatie verplicht
Enkel tijdens het Champagneweekend




BISTRANT

Onthit

Exclusief champagne ontbijtbuffet
met o.a: glaasje champagne brut,
warme drank naar keuze, vers fruitsap,
yoghurt en granola, vers fruit,
assortiment brood, verschillende
kazen, charcuterie, gerookte zalm,
zoetigheden, carpaccio van rund,
vitello tonnato, mozarella tomaat,
pancakes, spek en ei, ...

€ 29.50

per persoon

Reservatie gewenst
Enkel tijdens het Champagneweekend

HOTEL

ristoffel Ontbijt

Uitgebreid ontbijtbuffet

Gluten- en lactosevrij ontbijt
mogelijk op aanvraag

Ontbijtbuffet elke dag gans jaar door

€30

per persoon
Reservatie gewenst

champagne ontbijt : 9 t.e.m. 13 november
08.00 u. tot 09.45 u. - 10.00 u. tot 11.30 u.




Vorstelijk ‘Ontbij

Een glas champagne
vers geperst sinaasappelsap

Artisanaal huisgemaakte croissant
o chocoladekoek o vloerpistolet o
sandwich

Assortiment beleg:
Bolzano salami ¢« MSC zalm -«
Noord-Hollandse Gouda ¢ ham

Vruchtenyoghurt e
assortiment seizoenfruit

€ 49.50

per 2 personen (glas champagne
per persoon inbegrepen)

Reservatie gewenst

Aanbod ganse jaar door

TAKE AWAY

Ontbi

Ontbijtbox aan huis geleverd in en rond
(10 km) Middelkerke

LUXE champagne ontbijt box
voor 2 personen:

Uitgebreide ontbijtbox boordevolle
verse artisanale producten met een
heerlijk flesje Champagne Pommery.

Ontdek de inhoud van
de ontbijtbox op
https://madamcaravan.com/
champagneweekend

€79.20

prijs per box voor twee personen
incl. levering



TEAROOM

Ontbijt

Kannetje koffie, verse thee of
chocolademelk

Croissant e keizerbroodje
e chocoladebroodje
meergranenbrood

Kaas ¢ ham e« boter ¢ confituur e
gerookte zalm

€ 32

per persoon

Reservatie verplicht
Het hele jaar door verkrijgbaar

Champagnebrunch

Koffie « thee ¢ chocomelk,
vers fruitsap, glas champagne

Assortiment kaas, charcuterie,
gerookte vis, slaatjes, warme
bereidingen, mini pannenkoekjes

Yoghurt, verse fruitsalade, granola,
muesli, ...

€29

per persoon

Reservatie verplicht
Enkel zaterdag 11 en zondag 12 november
van 09 u. tot12 u.



TEAROOM SNACK

(hampagne Onibijt

Glas champagne, fruitsap,
koffie of thee

eitje met spek

Yoghurt met fruit

€30

per persoon

Reservatie verplicht
Enkel zaterdag 11 & zondag 12 november

@ggllpagl%ting

3 soorten champagne met hapje
Mogelijkheid voor extra tapas
vb. tapas plank

€ 22

per persoon

Enkel tijdens het Champagneweekend

Zeedijk 148, Middelkerke
04731910 41
tgenotmiddelkerke@gmail.com

Beleg « brood « pistolet « croissant

BRASSERIE - BARBIER

Kerkstraat 8, Middelkerke
059 4269 80
de.knipperij@telenet.be

<>

(\O '//l\)/ij;t
vanaf 08.30 u. tot 10.00 u.

Glas champagne
Vers fruitsap  Yoghurt met vers fruit
Huisgemaakte confituur
2 warme dranken
Assortiment brood en koffiekoeken
Diverse soorten kaas en charcuterie
Eitje met spek

(Brunch

vanaf 11.00 u.
West-Viaams op zijn best!

1Fles champagne
Vers geperst fruitsap
Diverse kazen en vleeswaren
rechtstreeks van de boerderij
Nieuwpoortse garnalensalade
Mimosa-eitjes
Toastie « Hoeveyoghurt natuur
Advocaat e stroop e confituur
Chocomousse ¢ pudding ¢ pancake
Diverse broodsoorten

Champagneontbijt € 30
per persoon

champagnebrunch € 90

voor 2 personen

Reservatie verplicht
Enkel tijdens Champagneweekend



S — Xegoeste

Koning Ridderdijk 5-101, Westende
0594498 08

www.axegoeste.be
info@axegoeste.be

“Menu,

Per 2 personen:

Camembert met rozemarijn,
tijm en truffelolie uit de oven
met brood

¢ 80

per 2 personen

1fles bijzondere en
niet bekende champagne
per 2 personen inbegrepen

0 drink

“(hampagne

and dance
on the table



ecue

ernachten
inMiddelkerke o

een fles champagne
met gepersonaliseerde muselet.

lcdsa
CPadiva

S —

oppel jouw bezoek aan het
" Champagneweekend met een
weekendje Middelkerke. Maak een
winterse wandeling op het strand of
geniet van ons prachtig hinterland
aan de hand van één van de vele

fietsroutes. Logeer bij één van onze , ACTIE

deelnemende logies en ontvang een — 3

leuke champagneattentie. Fles champagne bij logies en 6 flessen 3 ( ACTIE
champagne bij aankoop appartement : N /

tijdens het Champagneweekend.

Klein flesje bubbels bij aankomst.




HO|I EA>

Leopoldlaan 39, Middelkerke
059 30 2164
info@hotelkristoffel.be
www.hotelkristoffel.be

\l,
]

Glas champagne bij verblijf tijdens
het Champagneweekend

HOTEL

Vakantiestraat 1, Westende
059 3613 61
info@westbayhotel.be
www.westbayhotel.be

Glas champagne per persoon
bij het inchecken

HOTEL

Charles de Broquevillelaan 17,
Westende

0497 53 32 01
info@villahotel.be
www.villahotel.be

~ ACTIE

Glas champagne per persoon bij aankomst

HOTEL

Duinenweg 493, Middelkerke
059 36 23 62
info@zeegalm.be
www.zeegalm.be

N

Een glas C-Hc;tels champagne per
persoon bij inchecken in hotel.



B&B

Vaartdijk-Zuid 21, Leffinge
0477 69 04 90
info@lepetitchateauleffinge.be
www.lepetitchateauleffinge.be

Glas champagne bij het ontbijt.

VERHUUR
VAKANTIESUITES

Steenovenstraat 4, Wilskerke
059 29 5191
info@fieldsofellis.be
www.fieldsofellis.be

HOTEL

Westendelaan 37, Middelkerke
info@middelpunt.be
www.middelpunt.be

Glas champagne

per persoon tijdens verblijf

HOTEL

Westendelaan 94, Middelkerke
0484 55 58 88
www.hotelacropolis.be
info@hotelacropolis.be

Bij het ontbijt zullen we voor onze gasten

1fles champagne met versnaperingen K ¢
een heerlijk glaasje champagne serveren.

Vroege en late check-out




%et dit plan vind

je makkelijk jouw

champagnehuis

terug tijdens het
Champagneweekend.

CENTRALE
CHAMPAGNEBAR

CENTRALE
CHAMPAGNEBAR

CATERING

FEESTHAL

CENTRALE
CHAMPAGNEBAR

ANDRE MICHEL M.
MOUSSY CATERING GENET VANZELLA
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Inlo_

Infopunt Toerisme Middelkerke
“De Oude Post”
Joseph Casselaan 1
8430 Middelkerke
T +32(0)59 30 03 68

Infopunt Toerisme Westende
“Villa Les Zéphyrs”
Henri Jasparlaan 173
8434 Westende
T +32(0)59 319128

Volg nu ook Champagneweekend op

) www.facebook.com/champagneweekend

m

SAVE THE DATE

1, 8430 Mi

, Sper

v.u. Jean-Marie Dedecker - Jurgen



